OBJETO: SELECAO DE MELHOR PROPOSTA PARA REGISTRO DE PRECOS VISANDO FUTURAS E EVETUAIS AQUISICOES DE G.EMQ-' |
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69

CARNE BOVINA EM CUBOS CORTE CQNGELADO BOVINO EM CUBOS DE PRI-
MEIRA (PATINHO,COXAQ MOLE)WFROVENIENTE DE MACHOS SADIOS,ABATI-
DOS SOB INSPECAQ VETERINARIA E MANIPULADOS EM CONDIGOES HIGIENI-
CAS SATISFATORIAS,SEM PELE E SEM GORDURA APARENTE,ASPECTO: PROPRIO
DA ESPECIE,NAQ AMOLECIDA NEM PEGAJOSA,COR,VERMELHO BRILHANTE E
UNIFORME SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU PARDACENTAS,0DOR:PROPRIO.
EMBALADO EM FILME DE POLIETILENO RESISTENTE, TRANSPARENTE E ATOXICO,
LIMPO,NAD VIOLADO,QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MO
MENTO DO CONSUMOQ,ACONDICIONADO EM CAIXAS LACRADAS. A EMBALA-
GEM DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO,PROCE
DENCIA,INFORMAGAD NUTRICIONAL POR PORGAD,NUMERO DE LOTE,DATA
DE VALIDADE,PESC DO PRODUTO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM,ARMAZENA
MENTO E CONSERVAGCAD,NUMERD DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICUL
TURA E CARIMBO DE INSPECAO DO SIF OU SIE. PRAZO PARA CONSUMO MINI-
MO DE 10 (DEZ) MESES DA DATA DE ENTREGA.

VALOR UNITARIO: VINTE E TRES REAIS

VALOR TOTAL: CINQUENTA E SETE MIL, NOVEENTOS E SESSSENTA REAIS /

2.520

KG

DUBOI

23,00]

L/

RS

57.960,00 |/

70

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA,OBTIDA A PARTIR DA MOAGEM DE 1/
MASSAS MUSCULARES DE CARCAGAS DE BOVINOS SADIOS,ABATIDOS SOB INS-
PECAQ VETERINARIA E MANIPULADOS EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFA-
TORIAS,SEGUIDO DE IMEDIATO CONGELAMENTO, ISENTO DE TECIDOS INFERIO
RES COMO 05505, CARTILAGENS,GORDURA PARCIAL, APONEVROSES, TENDOES,
COAGULOS E NODOS LINFATICOS. ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLO-
GIA/ELABORAGAO NAD SERAD PERMITIDOS. PERCENTUAL DE AGUA INFERIOR
OU IGUAL A 15%905 DESCONGELAMENTO. EMBALAGEM PRIMARIA DE PO-
LIETILENO TRANSPARENTE,RESISTENTE E ATOXICO,LIMPO ,NAO VIOLADO,FE-
CHAMENTO A VACUO,QUE GARANTA WGRIDADE DO PRODUTO ATE O MO
MENTO DO CONSUMO,CONTENDO 1 KG,ACONGICIONADOS EM CAIXAS DE
PAPELAO LACRADAS E INTACTAS COM 10 Ke‘zMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO,PROCEDENCIA, INFORMAGAQ
NUTRICIONAL POR PORGAQ,NUMERO DE LOTE,DATA DE VALIDADE,PESQO DO
PRODUTO,TEMPERATURA DE ESTOCAGEM,ARMAZENAMENTO E CONSERVA-
CAO,NUMERQ DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E CARIMBO DE
INSPECAO DO SIF OU SIE. CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO DEVERA A-
PRESENTAR COR VERMELHO BRILHANTE E ODOR CARACTERISTICO,SEM SINAIS
DE FERMENTAGAO PUTRIDA OU PARTES ESVERDEADAS. PRAZO PARA CONSU-

MO MINIMO DE 10 (DEZ) MESES DA DATA DE ENTREGA.
VALOR UNITARIO: DOZE REAIS

VALOR TOTAL: SETENTA E DOIS MIL, TREZENTOS E SESSENTA REAIS

6.030

KG

DUBQI

12,00)

s

3\

72.360,00 |

Rua Severiano Martins, 08 - Centro - CEP 62.700-000 - Canindé
Telefone (85) 98740.7543 - (85) 3282.9700
Email: celianevenancio@globo.com

S
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71

CARNE BOVINA SALGADA,CURADA E SECA (CHARQUE) 5;{ ADIGAO DE NI-
TRITO E NITRATO,CAPA DE GORDURA INFERIOR A 30%. ASPECTO DO PRODU
TO: SECO,COR:MARROM CLARQ,CARACTERISTICO DE CARNES SALGADAS E SE
CAS,SEM PRESENCA DE COLORAGAO ROSEA CARACTERISTICA DE PRODUTOS
CURADOS (NITRITO E NITRATO),0DOR: PROPRIO. EMBALADO A VACUD EM PA

COTES DE 500G OU 1KG,ACONDICIONADOS EM CAIXAS DE PAPELAQ LACRA-
DAS E INTACTAS COM 10,KGICOM IDENTIFICACAO DO PRODUTO E DO FABRI

CANTE,INFORMACAO NUTRICIONAL POR PORGAO,NUMERO DO LOTE,DATA
DE FABRICAGAQ,CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E PRAZO PARA CONSUMO
MINIMO DE 90 DIAS NA DATA DE ENTREGA,NUMERO DO REGISTRO NO MINIS
TERIO DA AGRICULTURA E CARIMBO DE INSPEGAQ DO SIF OU SIE.

VALOR UNITARIO: TRINTA REAIS

VALOR TOTAL: CENTO E DEZ MIL E SETECENTOS REAIS

3.690

KG

bpusol

30,00

’/RS 110.700,00

72

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO CONGELADO SEM TEMPERO E SEM,PORCAO
DORSAL, EMBALADOS INDIVIDUALMENTE OU EM BANDEJAS DE 1|!zc0No|
CIONADOS EM CAIXAS DE PAPELAO LACRADAS E INTACTAS COM 20 KG COM
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,PROCEDENCIA,INFORMAGAD NUTRICIONAL

POR PORCAQ,LOTE,DATA DE FABRICAGAQ, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM,AR
MAZENAMENTO E CONSERVACAQ,PRAZO DE VALIDADE E NUMERO DO REGIS-
TRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E CARIMBO DE INSPECAO DO SIF OU
SIE. PERCENTUAL DE AGUA INFERIOR OU IGUAL A 1&905 DESCONGELA-
MENTO. ESPECIFICAGOES IMPRESSAS NA PROPRIA EMBALAGEM. CARACTERIS
TICAS GERAIS: O PRODUTO DEVERA APRESENTAR COR E ODOR CARACTERISTI
COS,5EM SINAIS DE FERMENTAGAO PUTRIDA OU PARTES ESVERDEADAS. NAQ
DEVERA CONTER NENHUMA OUTRA PARTE QUE NAO SEJA EXCLUSIVAMENTE
COXA E SOBRECOXA,COMO PARTE DA COSTELA,ETC. PRAZO PARA CONSUMO
MINIMO DE 10 {DEZ) MESES DA DATA DE ENTREGA.

VALOR UNITARIO: NOVE REAIS

VALOR TOTAL: CINQUENTA E CINCO MIL, OITOCENTOS E NOVE}?‘REA[S

6.210

KG

REGINA

'I-),C)O‘\J

jas 55.890,00 |1 /

73

PEITO DE FRANGO EM FILE CONGELADO,COM ADICAO DE 6% DE AGUA,AS-

PECTO PROPRIO,NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO,COR PROPRIA SEM MAN

CHAS ESVERDEADAS,CHEIRO E SABOR PROPRIOS,AUSENCIA DE SUJIDADES,

PARASITAS E LARVAS, EMBALAGEM DE POLIETILENO TRANSPARENTE,ATOXICO

LIMPO,NAQ VIOLADO,RESISTENTE,QUE GARANTA A Sg:?mne poPREBU
Q

TO ATE O MOMENTO DO CONSUMO,CONTEME UIDO DE 1KG,ACON
DICIONADOS EM CAIXAS LACRADAS COM 10 OU 20 KG. DEVERA CONSTAR NA
EMBALAGEM DADSO DE IDENTIFICAGAQ,PROCEDENCIA,INFORMAGOES NUTRI
CIONAIS,QUANTIDADE DO PRODUTO,PRAZO DE VALIDADE E NUMERO DO RE
GISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E CARIMBO QE JNSPEGAQ DO SIF
OU SIE. COM PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 10 MESMPAR“R DA DATA
DE ENTREGA.

VALOR UNITARIO: TREZE REAIS E SETENTA E CINCO CENTAVOS

VALOR TOTAL: CENTO E VINTE E SEIS MIL, DUZENTOS E VINTE E CINCO REAIS

9.180

KG

REGINA

13,75

‘«(S 126.225,00 |

TOTAL

RS 423.13500 |7

VALOR GLOBAL DA PROPOSTA: RS 423.135,00(QUATROCENTOS E VINTE E TRES MIL, CENTO E TRINTA E CINCO REAIS)

MARIA CELIANE A1 iy

VENANCIO

387

everiano Martins, 08 - Centro - CEP 62.700-000 - Canindé

doraiporvatn  Telefome (85) 98740.7543 - (85) 3282.9700

CELIANE VENANCIO
SILVA:26742349 SLVA26742345387 Email: celianevenancio@lglobo.com

Dados: 2021.04.26
11:18:46 -03'00°



NC INDUSTRIA E COMERCIO DE CARNES LTDA
CNP] 05.949.336/0002-08 CGF 06.701.807-6

PRAZO DE ENTREGA: 10 (DEZ) DIAS. y
VALIDADE DA PROPOSTA: 60 (SESSENTA) DIAS.

DECLARAMOS, PARA TODOS OS FINS DE DIREITO, QUE NOS PRECOS OFERTADOS ESTAQ INCLUIDAS TODAS AS DESPESAS INCIDE
TES SOBRE O FORNECIMENTO REFERENTE A TRIBUTOS, ENCARGOS SOCIAIS E DEMAIS ONUS ATINENTES A EXECUCAO DO OBJET
DESTA LICITAGAO.

DECLARAMOS, PARA TODOS 0S FINS DE DIREITO, QUE CUMPRIMOS PLENAMENTE OS REQUISITOS DE HABILITAGAO E QUE NOS
CARTA PROPOSTA ESTA EM CONFORMIDADE COM AS EXIGENCIAS DO INSTRUMENTO CONVOCATORIO (EDITAL).

BANCO: Banco do Brasil AGENCIA: 1035-9 CONTA: 29178-1

REPRESENTANTE LEGAL: Maria Celiane Venancio Silva CPF: 267.423.493-87 RG: 2003.0101.28943-55P-CE
ESTADO CIVIL: Divorciada NACIONALIDADE: Brasileira CARGO: Analista de Licitagdo

ENDERECO: Rua 05 - 391 - Conjunto Polar - Vila Velha - Fortaleza/CE

MARIA CELIANE Assinado de forma digital por

MARIA CELIANE VENANCIO
VENANCIO SILVA:26742349387
Dados: 2021.04.26 11:18:59
MARIA CELIANE VENANCIO SILVA SILVA:26742349387 309

FORTALEZA-CE, 26 DE ABRIL DE 2021

Rua Severiano Martins, 08 - Centro - CEP 62.700-000 - Canindé
Telefone (85) 98740.7543 - (85) 3282.9700
Email: celianevenancio@globo.com
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EMPRESA: NC INDUSTRIA E COMERCIO DE CARNES LTDA

LOTE 07: AMPLA PARTICIPACAO

ITEM

PRODUTO

MARCA

RESULTADO

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho, coxdo mole),
proveniente de machos sadios, abatidos sob inspe¢do veterindria e manipulados em condicdes higiénicas
satisfatérias, sem pele e sem gordura aparente; aspecto: préprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa; cor:
vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; odor: préprio. Embalado em filme de
polietileno resistente, transparente e atoxico, limpo, ndo violado, que garanta a integridade do produto ate o
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional por porgdo, nimero de lote, data de validade, peso do
produto, temperatura de estocagem, armazenamento e conservagdo, numero do registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF ou SIE. Prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da
entrega.

DUBOI

APROVADO

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de carcagas de bovinos
sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria e manipulados em condicBes higiénicas satisfatorias, seguido de
imediato congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tenddes, codgulos e nodos linféticos. Aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboracio ndo serdo permitidos.
Percentual de agua inferior ou igual a 15% apos descongelamento. Embalagem primaria de polietileno
transparente, resistente e atéxico, limpo, ndo violado, fechamento a vacuo, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 10 ke.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional por
por¢do, numero de lote, data de validade, peso do produto, temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagdo, nimero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspegio do SIF ou SIE. Caracteristicas
gerais: o produto deverd apresentar cor vermelho brilhante e odor caracteristico, sem sinais de fermentacio
putrida ou partes esverdeadas. Prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

DUBOI

APROVADO

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adi¢do de nitrito e nitrato, capa de gordura inferior a
30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom claro, caracteristico de carnes salgadas e secas, sem presenc¢a de
coloragdo résea caracteristica de produtos curados (nitrito e nitrato); odor: préprio. Embalado o vacuo em pacote
plastico de 500g ou 1kg, acondicionados em caixas de papel3o lacradas e intactas com 10kg, com identificagdo
do produto e do fabricante, informagdo nutricional por porgdo, nimero do lote, data de fabricagdo, condigdes de
armazenamento e prazo para consumo minimo de 90 dias na data da entrega, nimero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF ou SIE,

DUBOI

APROVADO

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero e sem porgéo dorsal, embalados individualmente ou
em bandejas de 1kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 20 kg com identificagdo do
produto, procedéncia, informagdo nutricional por porgdo, lote, data de fabricagio, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservagao, prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspecdo do SIF ou SIE. Percentual de agua inferior ou igual a 10% apds descongelamento. Especificagbes
impressas na propria embalagem. Caracteristicas gerais: o produto devera apresentar cor e odor caracteristicos,
sem sinais de fermentacdo putrida ou partes esverdeadas. Ndo devera conter nenhuma outra parte que ndo seja
exclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da
data da entrega.

REGINA

APROVADO

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, com adigdo maxima de 6% de 4gua, aspecto préprio, ndo amolecido e
nem pegajoso, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem de polietileno transparente, atéxico, limpo, nio violado, resistente, que garanta a integridade
do produto até o momento do consumo, contendo peso liquido de 1kg, acondicionados em caixas lacradas com
10 ou 20 kg. Devera constar na embalagem dados de identificacdo, procedéncia, informag@es nutricionais,
quantidade do preduto, prazo de validade e nimero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspe¢do do SIF ou SIE. Com prazo de validade minimo de 10 meses a partir da data de entrega.

REGINA

APROVADO

CONCLUSAO: Todos os itens do lote 07 foram APROVADOS, atendendo is especificagbes técnicas do edital e

caracteristicas sensorias satisfatorias.

HORIZONTE, 29 DE ABRIL DE 2021

.{A Gon Moo inmen & @.\.waé W

TRICIA MARA LIMA DE QUEIROZ PENAFOR
Nutricionista Responsavel Técnica

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ

Rua Baturité, n” 770 — Centro Administrativo Domingio, Planalto Horizonte - Horizonte/ Ce Fone: (85) 3336.6091




FICHA TECNICA DO PRODUTO 2%

FILE DE PEITO DE FRANGO CONGELADO REGINA i
Descrigdo: produto elaborado carne de frango com osso, peito de frango com pele, sem penas, sem Vﬁ 5
hematoma, sem sanguinoléncia, com corte especifico, com qualidade organolética e microbiolégica, o
produto é processado dentro dos padr&es que preconizam a Legislagdo RISPOA, IN 12, RDC 259 E 359,
senldo registrado no Ministério Da Agricultura Pecudria e Abastecimento - MAPA sob numero
SIE/ADAGRI 300/19. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento, higienizagdo de
equipamentos, estrutura e utensilios em todo fluxo de recepgdo, armazenamento e distribuigdo,
garante um alimento apto para consumo com qualidade microbioldgica, nutricional e fisico-quimica.
Caracteristicas sensorials: cor, odor, aspecto e sabor dentro dos padrées preconizados pela Legislagdo
vigente.
Marca: REGINA
Ingredientes: carne de frango sem osso - Filé de peito de frango
Embalagem:
Primdria:bandejas com 01 kg

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 10 Kg institucional. .
INFORMAGAO NUTRICIONAL

%VD (*)

Valor energetico
Q. por porgdo 100g/porgdo
Carboidratos(g)

Proteinas(g)

Gor&uras Totais(g)
Gordura Saturadas(g)
GordutaTrans(g)
Fibra alimentar

Sédio(mg) 5
*valores didrios de referéncla com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 KJ.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades.

TEMPERATURAS:

Armazenamento: -122C ou mais frio

Distribuigdo: -122C ou mais frio

EMPILHAMENTQ: O empilhamento deve ser bem alinhado, em blocos regulares, os menores possiveis e atender as
recomendacdes do fabricante

PRAZO DE VALIDADE: 01 ano se mantido congelado

NAO CONTEM GLUTEN
Emissdo: 28/04/2021

Medico Yetermano
Portare 2140 de 06 Agosto , 2015
CRMY /CE 838



FICHA TECNICA DO PRODUTO @’*é’

COXA E SOBRE COXA DE FRANGO REGINA :
Descrigdo; produto elaborado carne de frango com osso, peito de frango com pele, sem penas, sem \¢ £
hematoma, sem sanguinoléncia, com corte especifico, com qualidade organolética e m[croblolégica o
produto é processado dentro dos padrdes que preconizam a Legislagdo RISPOA, IN 12, RDC 259 E 359,
senldo registrado no Ministério Da Agricultura Pecudria e Abastecimento - MAPA sob numero
SIE/ADAGRI 300/ 16. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento, higienizacdo de
equipamentos, estrutura e utensilios em todo fluxo de recepgdo, armazenamento e distribuicdo,
garante um alimento apto para consumo com qualidade microbioldgica, nutricional e fisico-quimica.
Caracteristicas sensoriais: cor, odor, aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela Legislagdo
vigente.
Marca: REGINA
Ingredientes: carne de frango com osso — COXA E SOBRE COXA
Embalagem:
Primdria:BANDEJAS com 01 kg

Secundadria: caixa de papeldo vedada com 10 Kg institucional.
INFORMAGAO NUTRICIONAL

Valor energetico

Q. por porgdo 100g/por¢do
Carboidratos(g)

Proteinas(g)

Gorduras Totais(g)

Gordura Saturadas(g)

GordutaTrans(g)

Fibra alimentar

Sddio{mg) :
*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2,000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades.

TEMPERATURAS:

Armazenamento: -122C ou mais frio

Distribulgdo: -122C ou mais frio

EMPILHAMENTO: O empilhamento deve ser bem alinhado, em blocos regulares, os menores possiveis e atender as
recomendacdes do fabricante

PRAZO DE VALIDADE: 01 ano se mantido congelado

NAO CONTEM GLUTEN
Emissdo: 28/04/2021

Daniei Quairos Bamros
a'néd!CO VeiE}n :
Poriaria n*140 de 06 Agosto /2015
CRMY /CE %838
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DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA. N2

CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO

CHARQUE BOVINO DIANTEIRO

Descricdo: ¢ elaborada com carne bovina sem osso, o produto contém no maximo 10% de gordura, produto cirneo
industrializado, obtido da carne bovina, adicionado de cloreto de sodio e sais de cura, submetido a um processo de dessecagio,
trata-se de um produto cru, curado e dessecado produto niio contém coadjuvantes, nio contém gliten, sem nitrito e sem nitrato,
Q produto ¢ processado dentro dos padrdes que preconizam a Legislagio RISPOA , IN 12, RDC 259 [ 359, sendo registrado na
Agéncia de Defesa Agropecuaria do Ceard ~ ADAGRI sob o numero de SIE 214/16 o controle de qualidade ¢ mantido sobre
supervisdo do RT Daniel Queiroz Barros. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matdria prima, higienizacdo de
equipamentos, estrutura e utensilios em todo fluxo de produgio, garante um alimento apto para consumo com gualidade
microbioldgica, nutricional e fisico-quimica.

Caracteristicas sensoriais: produto seco e curado, sabor, aroma e textura caracteristicos.

Marca: Duboi

Ingredientes: carne bovina salgada, curada e seca

Embalagem:

Primaria: pacotes com 500gr do produto a Vacuo

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 20 embalagens de 500gr a Vacuo

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Keal Kj %VD (*)
Valor energetico 289 14
Q. por porg¢do 100g/porgdo g/ mg %VD (*)
Carboidratos(g) 0 0
Proteinas(g) 2257 30.236
Gorduras Totais(g) 14,5 26,336
Gordura Saturados(g) 8,7 39,50
GordutaTrans(g) a 0
Colesterol(mg) B 81 o0
Fibra Alimentar(g) - 40 5
Ferro(mg) o 1,5 0,15
Sodio{mg) 5875 244,7

*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.

Seus valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades.
TEMPERATURAS:

Armazenamento: temperatura ambicente

SIE: n2 214/16

Validade: 90 dias o
Emissdo: 10/01/2020 W%’ ﬁ@m’fa
Daniel Gualifoz Bamros
Medico Veternano

Portaria n*140 de 06 Agosto 2015
CRMV /CE 1836

Rua Alberto de Oliveira, 1109 — AlvaroWeyne- Cep 60.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br




DuBoi

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.

CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br
FICHA TECNICA DO PRODUTO

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO
PATINHO EM CUBOS

Descrigdo: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbiolégica , o produto contém no maximo 3%
de dgua e no maximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padrdes que preconizam a Legislagdo RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o nimero do SIE 214/17.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisio do RT DANIEL QUEIROZ BARROS, além da permanéncia didria de um Veterindrio da
Secretaria de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienizacdo
de equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbioldgica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor, odor , aspecto e sabor dentro dos padrGes preconizados pela Legislagdo

Marca: Duboi

Ingredientes: PATINHO SEM 0SSO EM CUBOS

Embalagem:

Primdria: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vicuo

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 10 embalagens de1000gr a Vacuo

NAO CONTEM GLUTEM

MODO DE PREPARO: COLOCAR NO REFRIGERADOR POR 24 HORAS , E PROSSEGUIR COM A RECEITA , CONFORME PREFERENCIA

INFORMAGAO NUTRICIONAL

| Keal Kj

%VD (*)

Valor energetico 133 ; 556

%VD -

Q. por porgdo 100g/porgdo g/ mg

Carboidratos(g) 0. Sl
Proteinas(g) Zﬁ,ﬁ- ,
Gorduras Totais(g) 4,5 :

Gordura Saturados(g) ! 3,9

GordutaTrans(g) 0

Fibra alimentar(g) 0 .
Sodio(mg) 49

*valores didrios de referéncia com base em dle de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.
TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 129C ou mais frio
Distribuicdo: -122C ou mais frio &W
SIE: n2 214/17
Vida atil: 01 ano se mantido congelado m'd Bm-m
EMISSAO: 07/04/2021 na Madico Veter:nano

FABRICADO POR DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA
Fortana n°140 de 06 Agosto + 2015
CRMY /CE 1838

Rua Alberto de Oliveira , 1109 — AlvaroWeyne- Cep 60.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br




DuBoi

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.

CNPJ: 01.930.887/0001-80 - PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO

MUSCULO

Descrigdo: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbiolégica , o produto contém no maximo 3%
de dgua e no mdximo 10% de gordura, o produto é processade dentro dos padrdes que preconizam a Legislagdo RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o nimero do SIE 214/32.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisio do RT DANIEL QUEIROZ BARROS, além da permanéncia didria de um Veterindrio da
Secretdria de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienizagdo
de equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbiolégica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor , odor , aspecto e sabor dentro dos padr8es preconizados pela Legislagdo.

Marca: Duboi

Ingredientes: musculo bovino sem osso moido

Embalagem:

Primdria: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vacuo

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 10 embalagens de 1000gr a Vicuo

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Valor energetico

Q. por porgdo 100g/porgio
Carboidratos(g)

Proteinas(g)

Gorduras Totais(g)

Gordura Saturadas(g)

GordutaTrans(g)

Fibra alimentar

Sodio

*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.
TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 182C ou mais frio

Distribui¢do: -182C ou mais frio

SIE: n2 214/32

PRAZO DE VALIDADE: 01 ano se mantido congelado

Emissdo: 11/03/2021

N&o contém glaten

faer

Daniel Queirbz Barros
Medico Veterinano
Poriana n°140 de 06 Agosto / 2015
CRMY /CE 1838



