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Nim

ero do Edital: 2021.03.15.1 - SRP

Orgho Gorenclador: SECRETARIA DE EDUCAGAD

Objoto: Selecho de melhor proposta para registro de preges visando futuras e eventuats aqu
assistidos pelo Programa de Alimentaglio Escolar do Municipio de Horizonte/CE (com ampla
espedificaces contldas no Tarmo de Refaréncia.

isices

de génaros alimenticlos destinados aos alunos
partitipaciio e cotas axclusivas & ME & EPP), conforme

Ficha Técnica Descritva do ObISto

]

DESCRICAO DG LOTE

LOIE U/ - AMPLA PARTICPAGAQ

ITEM

DESCRIGAD

QUANT

MARCA

VR UNIT

VR TOTAL

CARNE BOVINA EM CUBOS Carte congelado de bovino 2m rubos de primeira (patinho,
coxdn mois), proveniente de machos sadios, abatidos sob inspecac veterindria e
manipilados em condigGes higlénicas satistatorias, sem pele e 5em gordura aparente;
aspecto propric da especiz. ndo amolecida nem pegajoss. cor vermelhe brilhante e
unifarme. serm manchas esverdeadas ou pardacentas; odor proprio. Embalade am filme
de pohietileno resistente, transparente e atoxica, limpao, ndo violado, que garanta a
integridade do produta ate 0 momento do consumo, acondicionado e caixas lacradas.
A ermbalagem devara conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
infurmagiio nutricional por pargdo, numero de lote, data de validade, pese do produta,
Lot dluta ue eslocagenm, dimaiendfnenit ¢ Lonsel vadu, Humerw do regislio na
Ministeric da Agricultura e carimbo de iInspecdo do SIF ou SIE. Prazo para consumo
minimo de 10 (dez) meses da data da entrega

2.520~

‘ pUAO)

L

R$ 30,244

/

RS 76.204.80

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de
carcaras de bovinos sadlos. abatidos sob inspecio veterinaria  manipulados #m
condighes higignicas satisfatorihs, seguida de Imediata cangelamenta fsento de tecidos
ialas qemc rame ageng rartilagans, gncdora pascia Ipnneyrncas tandfe: cnjaulet o
noros linfaticos. Aditivos e soadjuvantes de tecnoiogia/elaboracao ndc serio

permitidos, Percentual de agua inferior ou igual a 15% apbs descongelamento,

f mbalagem primaria de polistilena transparenta, resistente @ atéxico, limpo, nio
winlads, fechamento a vacuo, gue garanta a integridade do produto até o momento do
consumo, contendo 1 kg, acundicionados em caixas de papelio lacradas e 'ntactas com
10 kg. A empalagemn devers conter externamente os dados de identificacdc,
aracadéncia. informacio autricional por porcan. numero de lote, data de validade, peso
ca produto, temperatura de estacagem, armazenamento e rconservagdo, nimero do
ragistro ne Ministério aa Agricultura e carimbo de inspecdo do SIF ou SIE. Caracteristicas
gerais. 0 produta devera apresentar Lof vermelho brithante e odor caracteristico, sem
sinais de fermentagdo putrida ou partes ssverdeadas. Prazo pars consumo minimo de 10
{dez) meses da data da entrega

65.0307

DUBOH

RS 14,00

RS 84.420,00

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (<haraue) sem adigho de nitrito e nitrato, capa
de gordura inferior a 30%, Aspecto do produta: seco; cor: marrom claro, caracteristico

de carnes salgadas e secas, sem presenca de coloragdo résea caracteristica de produtes
curadas (nitr to e nitrata); edar: progrio. Embalade o vacue am pacote plastico de 5008
oul 1&g, acondicionados em raixas de papeldc lacradas e intactas com 10kg, ©
dentificacio do produts e do fabricante, Informagdo ndtncional po* porgao,

lites data de fabywicardn ~andicfiec de Ariaazenamanta a nrayn nara roansi

A 10 diad s data da entrega. numern de regietra no Ministerio da Agrncul

cafimbio de nspegdo do SIF ou St

§
N

KAICO

RS 22,46

/

RS 82.656.00

BOA VISTA COMERCIO E SERVICOS LTDA - EPP CNPJ 10.394,436/0001-66 CGF: 06.370.705-5
RUA JOSE PEREIRA BARROS, 165 - GUAIERL ~ FORTALEZA/CE - CEP:60843-230

FONE: 3276.6606 - 3220-3212

E-MAIL: comercialboavista2009@gmail.com




'BOA visSTA

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelads sem tampero esem porgio dorsal,
embalados individualmente ou em bandejas de Lkg, acondicdonados em caixas de
papeldo lacradas e intactas com 20 kg com identificagio do produto, procedéncia,

infunigyan nuliivional pur polgdo, ote, ddld 0F fall iLsyda, WMpetdure de eslocagem,

armaienamento e conservacao, prazo de validade e numero do registro no Ministéria da 7 ¥d
4 |Agricuitura e carimbao de inspegao do SIF ou SIE. Percentual de agua infericr ouigual a KG 6210 | BONASA | RS 9,18 | RS 57.007,80
107 apos descongelamento, Especificagdes impressas na propria embalagem
Caracteristicas gerais: o produto devera aprasentar cor e odor caracteristicos, sem sinais
de termentagdo putrida ou partes esverdeadas Néo deverd conter nenhuma outra parte
que nio seja exclusivamente coxa e sobrecoxa, come parte da costela, etc praro para

sunsumo minlma de 10 (de) meses da dats da entregs

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, carr adigio maxima de 6% de agua, aspecto
proprio, ndo amolecido e nem pegajosa, cor propria sem manchas asverdeadas, cheiro
sabor proprios, auseéncia de sujidades, parasitas e larvas, Embalagem de polietileno
transparente, atdxico, limpo, n¥o violado, resistente, que garanta a integridade do v

wrodule ale o nomenlo o Consurmo, colilendu pesu iyuido de kg, scondidunados gin K
‘ caixas lacradas com 10 ou 20 kg, Devera constat na embalagem dados de identificagia,

procedencia, intarmagoes nutrnaonals, quantidade do produto, prato de validjade e
numero da registro no Ministerio da Agricultura & canmbo de inspegio do SIF ou SIE.
Com prazo de validade mirimo de 10 meses a partir da data de entrega

R5 12,10 RS 111.073,00
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TOTAL | RS 411.366,60

guatrocantos @ onze mil, trezantos @ sassenta ¢ sals reals @ sessenta cantavos

rrego CIF

Prazo de validade da proposta: 90 (Noventa] dias
Prazo @ local de entrega conforme edital
Pagamento conforme edital

Garantia conforme edital

Declaian us, que ias piegos ofertados estdo incuidas tados a5 despesas incidentes sobre forneaiments relerentes a ir/butns, encargos sodlais € demals

anus atinentes a execlgdo do obeto desta liotagio

Declaramos. para todos os fins de direito, que cumprimos plenamente os requisitos de habilitagio e que nossa Carta proposta esta em confarmidade com

a5 exigénclas do instrumento convocatdrio (edital).

Fortaleza, 05 de abril de 2021.

rades
CPF: 458.635 713.49
BOA VISTA COMERCIO E SERVICOS LTDA ~ EPP CNPJ: 10.394.436/0001-66 CGF: 06.370.705-5
RUA JOSE PEREIRA BARROS, 165 — GUAIERU -~ FORTALEZA/CE - CEP:60843-240
FONE: 3276.6606 - 3229-3212
E-MAIL: comercialboavista2009@gmail.com




%
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Nimero do Edital; 2021.03.15.1 - SRP
Orglio Gerenciador: SECRETARIA DE EDUCAGAD

i

Objeto; Sele¢iio de melhor proposta para registro de pregos visando futuras e eventuals squisicSes de. m alimanticios destinados m
slunos assistidos pelo Programa de Alimentaglio Escolar do Municipio de Homfﬁ (com ampia porﬂdplﬁn @ cotas exclusivas 8 ME e EPPI.
conforme upodﬂculu contidas no Termo de Wo.

Fiche T as

r
|

DESCRIGAC DO LOTE

N 123/2006.

LOTE 08 - COTA EXCLUSIVA AS MICROEMPRESAS - ME E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE ~ EPP, EM ATENDIMENTO A INCISO Il DO ART. 48 DA LEI

ITEM

DESCRICAO

UNID

QUANT

MARCA

VR UNIT VR TOTAL

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte cangelado de bovine em cubos de primeira

hia, coxda mo'e), provenlentc de machossadivs, abatidos sohiin GRES L1

{md
veterinaria e mampulados em ccndncée.'. higiénicas satlsfatorlas, sem pele & sem
gordura aparente; aspecto! préprio da espede, ndo amalecida nem pegajosa;
cor varmelho brilhante & uniforme, serm manchas esverdeadas ou pardacentas;
odor: proprio, Embalado em flime de poligtileno resistente, transparente e
atoxico, limpo. ndo viclado. que garanta a integridade do produto ate o
mamenta do consumo, acondicionado em calxas lacradas. A embalagem devera
cnnter avternamante o< dadns de identificacin nrocedénciz, informaclo
nutricional por pargdo, numerc de fote, data de validade, peso do praduto,
temperatura de estocagem, armazenamento e conservagic, numero do registro
no Ministério da Agricultura e carimbao de inspegdo do SIF cu SIE. Prazo para
consumo minimo de 10 {dez) meses da data da entrega

KG

280

DUBGH

1%

RS 30,24 | RS 8.467.20

T

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtids a partir da moagem de massas
musculares de carcacas de bavinos sadios, abatidos sob inspe¢do veterinana e
manipulados em condicdes higidnicas satisfatorias, seguidn de imediato
congelamento. isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura
parcial, apanevroses, tanddes, codguios & nodas linfdticss. Aditlvas e
eoadjuvantes de tecnologia/elaboracio ndo

se'ag permiticos. Fercentual de agua inferior du igual a 15% apas
descongelamento Embalagem priméria de polietileno transparente, resistente
atoxico, limpo, ndo violade, fechamento a vacuo, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas
de papelic lacradas e intactas com 10 kg. A embalagem deverd conter
evtarnamanta os dados de identificacin, procedanciz infarmacdn nitricional
por porgao, numers de ote, data de validade, peso do produto; temperatura de
estcragam, armazenamento & conservaglio. numers do registra aa Minlstaric
da Agricultura e carimba de inspegio do SIF ou SIE. Caracteristicas gerais: o
produto devera apresentar sor vermelha brifhante e odar caracteristico, sem
sinais de fermentacdo putrida ou partes esverdeadas. Prazo para consumo
minimo de 10 (dez) meses da data da entrega

KG

670

DUBOI

N4

RS 14,00 RS 9.380,00

BOA VISTA COMERCIO E SERVICOS LTDA — EPP CNPJ: 10.394.436/0001-66 CGF: 06.370.705-5

RUA JOSE PEREIRA BARROS, 165 - GUAJERU - FORTALEZA/CE - CEP:60843-240
FONE: 3276.6606 - 3229-3212
E-MAIL: comarcialboavista 2009@gmail com




CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charaue) sem adigdo de nitrito &
nitrato, capa de gordura inferior 3 30%. Aspecto do produto: seco; cor marrom ‘\/
claro, caractenstico de carnes salgadas e sacas, sem presenqa de coloragic
rasea caracteristica de produtos curados {nitrito e nitrato}, odor: pragrio,
5 Embalado o vacue em pacote plastico de 500g ou 1kg, acondicionados em . . R . .
caixas de papeldo acradas e intactas com 10kg, com identifisacin do produte e " e Aeled R¥22A0) Be 215450
do fabricante, Infermagdo nutricional per porgdo. numere do lote, data de
fanricagdo, condigies de Armazenamento e praza para consumo minimo de 90
dias na data da entrega, numéro da registro no Minlstério da Agricultura e
carimbo de inspecdo do SIF ou SIE

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congeiado sem tempero esem porgdo dorsa,
embalados individualmenta ou em bandejas de 1kg, acendicionados e caivas
de papeldo lacradas e intactas com 20 kg com identificagdo do produta,

nrocedbnein wnlnrmar;iir,r nutricianal par nnrgin, love Aata e fabricario ‘-{/
temperatura de estocagem, armazenamento @ conservagic, prazo de validade e
numcre d6 registra ne Ministério da Agric
ou SIE Percentyal de agua inferior ou igual a 10% apos descongelamants
EspecificagBes impressas na propra embalagem. Caracteristicas gerais o
produto devera apresentar cor e adoer caracteristicns, sem sinais de
fermentagédo putrida ou partes esverdeadas. N3o devera conter nenhuma outra
parte gue nio sefa exclusivamente coxa e sohrecoxa. como parte da costela.
etc. prawo para consuma minimo de 10 (de2) meses da data da entrega

Kis 690 BONASA RS 9,18| RS 6.334,20

PEITQ DE FRANGO EM FILE congelado, com adi¢do maxima de 6% de agua,
aspectn proprio, nBo amolacide e nem pegajoso, cor prépria sem manchas /
esverdeadas, chen o & sabor prdpsios, susencid de sujidades, patasilas e larvas, U
Embalagem de polietileno transparente, ataxico, limpoe, ndo violado, resistente,
que garanta a integridade :710 produto ate o memanto do consuma, contendid G 1.020 BOMASA RS 12,10| RS 12.342,00
pesa liquids de 1kg, acondicionados em calxas lacradas com 10 ou 20 kg.

Devera constar na embalagem dados de Identificacdo, procedéncia, InformagBes
nutricionais, quantidade do produto, prazo de validade e nimero do registro no
Miristerin da Agricultura e carimbo de inspecdo da SIF ou SIE. Com prazo de

validade minime de LO'meses o partir 42 datg de entroga

TOTAL | RS 45.707,40

[_ quarenta e cinco mil, setecentos e sete reals & quaranta cantavos

Prago CIF

Prazo de validade da proposta: 30 (Noventa) dias
Prazo e local de entrega conforme wdital
Pagamento conforme edital

Garantia conforme edital

Declaramos, que nos precos ofartados estio incluidas todos as despesas incidentes sobre fornecimenta refarentes a tributos, encargos sodiais e
demais dnus atinentes a execusdo do objeto desta lidtagao

Declaramos, para tadoas os fins de direito, que cumprimos plenamente os requisitos de habilitacdo e que nassa Carta proposta esta em confermidade

com as axigencias do instrumenta convocatorio (edital).

fortalezs, 05 de abril de 2021.

VIGOS LTDA
§/0001-88

iesCid Freitas
F: 458,635 71349
BOA VISTA COMERCIO E SERVICOS LTDA — EPP cnPl: 10.394.436/0001-66 CGF: 06.370.705-5
RUA JOSE PEREIRA BARROS, 165 — GUAJERU ~ FORTALEZA/CE - CEP:60843-240
FONE: 3276.6606 — 3220-3212
E-MAIL: comercialboavista2009@gmail.com
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Numero do Edital: 2021,03.15.1 - SRP
Orgdo Gerenciador: SECRETARIA DE EDUCACAO

Objeto: Selegdo de melhor proposta parw'%lm‘

assistidos pelo _‘.:.D;rarné?ﬁlaﬂm’n,_m,”ﬁoi‘nﬁ@ W nte/CE (com ampla) t o ¢ cotas excl Y
F RS R.fe " o A , ':. _--‘,;‘_-., Heh

especificagdes contidas no Termo ¢

stinados acs alunos
‘e EPP), conforme

o Pl

[ DESCRICAO DO LOTE

Bl

LOTE 08 - COTA EXCLUSIVA AS MICROEMPRESAS - ME E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE - EPP, EM ATENDIMENTO AO INCISO 11l DO A
123/2006.

RT. 48 DA LEI N2

ITEM DESCRICAO UNID | QUANT MARCA VR UNIT

VR TOTAL

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira
{patinho, coxdo molej, proveniente de machos sadios, abatidos sobinspegdo
yeterinaria & manipuladas em congigdes higiénicas satisfatdrias, sem pele e serm
gordura aparente, aspecto: proprio da espécie, nio amolecida nem pegajosa; car
vermelno brilhante e uniforme. sem manchas esverdeadas ou pardacentas; odar
proprio. Embaiado #m filme de polietileno resistente, transparente e atoxico,

1 |impo, nio violado, que garanta a integridade do produtn ate o momento do KG 280 DUBOI RS 54,00
cansumo, acondicionada em caixas lacradas. A embalagem devera conter
externamente os dadas de identificagao, procedeéncia, informagao autricional por
porcdo, numero de lote, data de validade, peso do produto, temperatura de
Bstocagem, armazenamento e Conservagao, nimero do registro no Ministerio da
Agricultura e carimbo de inspecio do SIF ou SIE. Prazo para consumo minimo de
10 {dez) meses da data da entrega.

RS 15.120,00

CARNE BOVINA MOIDA cangelada, obtida a partir da moagem de massas
musculares de carcagas de bovinas sadios, abatidos sob inspecio veterindrna g
manipulados em condicbes higiénicas satisfatorias, seguido de imediato
congelamento. lsento de tacidos inferiores coma ossos, cartilagens, pordura
parcial, aponevroses, tendoes, coagulos e nodos linfaticos. Aditivos ¢
coadjuvantes de recnologia/elaboragdo ndo

serdo permitidos. Percentual de agua inferior ou igual a 15% apos
descongelamento. Embalagem primaria de polietileno transparente, resistente e
atoxico. impo, nio violado, fechamento a vacuo, gue garanta a integridade do
produto ate o momento do consumao, contendo 1 kg, acondicionados em caixas
de papelio lacradas e intactas com 10 kg. A embelagem deverd conter
externamente os dados de identificagao, procedéncla, informacao nutricional por
porcao, numero de lote, data de validade, peso do produtn, temperatura de
estocagem, armazenamento e conserva¢do, numero do registro no Ministério da
Agricultura e canmbo de inspegdo do SIF au SIE. Caracteristicas gerais: o produto
devera apresentar cor vermelha brilhante e odor caracteristico, sem sinais de
farmentacio putrida ou partes esverdeadas Prazo para consumo minimo de 10

KG 670 DUBOI RS 25,00

(dez) meses da data da entrega

RS 16.750,00
-




CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adigao de nitrito
nitrato, capa de gordura inferior a 30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom
claro, caracteristico de carnes salgadas e secas, sem presenga de coloragio rosea
caracteristica de produtos curados (nitrito e nitrato), ador: propric. Embalado o
vacuo em parote plastico de 500g ou lkg, acondicionados em caixas de papelao
lacradas e intactas com 10kg. com identificagdo do produto e do fabricante,
Informacio nutricional por porgdo, niimero do lote, data de fabricagdo, condicoes
de Armazenamento e prazo para consuma minimo de 90 dias na data da entrega,
numern do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspecio do SIF ou
SIE.

KG

410

KAICO

RS 40,00

RS 16.400,00

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero esem porgio dorsal,
embalados individualmente ou em bandejas de 1kg, acondicionados em caixas de
papeldo lacradas e intactas com 20 kg com identificagao do produto, procedéncia,
informacio nutricional por porgdo, lote, data de fabricagdo, temperatura de
estocagem, armazenamento e conservagio, prazo de validade e numero do
registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspec¢dodo SIF ou SIE
Percentual de agua inferior ou igual @ 10% apos descongelamento. Especificacdes
impressas na propria embalagem Caracteristicas gerais: o produta devera
apresentar cor e odor caracteristicos, sem sinaie de fermentagao pitrida ou
partes esverdeadas, Ndo devera conter nenhuma outra parte que ndo seja
axclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prazo pdra
consumo minimo de 10 (dez) meses da data da entrega

KG

690

BONASA

RS 18,00

RS 12.420,00

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, com adigdo maxima de 6% de agua.
aspecto proprio, ndo amolecido @ nem pegajoso, cor propria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor prapnas, auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
Embalagem de polietileno transparente, atoxico, limpo, nido violado. resistente,
que garanta a integridade do produto ate o momento do consumo, contendo
peso liquido de 1kg, acondicionados em carxas lacradas com 10 ou 20 kg. Devera
constar na embalagem dados de identificacdo, procedéncia, informagdes
nutriclonais, quantidade do produto, prazo de validade e numero do registro no
Ministerio da Agricultura e carimbo de inspe¢ac do SIF ou SIE. Com prazo de
validade mimmao de 10 mesas a partir da data de entrega.

KG

1.020

BONASA

RS 21,00

R$ 21.420,00

TOTAL

RS 82.110,00

oitenta e dois mil, cento e dez reais

Preco CIF

Prazo de validade da proposta: 90 (Noventa) dias
Prazo e local de entrega conforme edital
Pagamento conforme edital

Garantia conforme edital

Declaramos, que nos precas ofertados estdo incluidas todos as despesas incidentes sobre farnecimento referentes a tributos, encargos sociais e demais

Anus atinentes a execugdo do objeto desta licitagio

Declaramas, para todos os fins de direito, gue cumprimos plenamente os requisitos de nrahilitagdo e qu

com ak pxigpncias do instrumento convocatorio (edital)

& npssa Carta proposta esta em conformidade

Fartaleza, 01 de abril de 2021.
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PREGAO ELETRONICO N2 2021.03.15.1 - SRP “\1"‘%3 ‘3 '
LAUDO TECNICO DAS AMOSTRAS ‘ '

EMPRESA: BOA VISTA COMERCIO E SERVICOS LTDA

LOTE 07: AMPLA PARTICIPACAO

ITEM PRODUTO MARCA RESULTADO

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho, coxdao mole),
proveniente de machos sadios, abatidos sob inspecdo veterindria e manipulados em condigdes higiénicas
satisfatorias, sem pele e sem gordura aparente; aspecto: proprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa; cor:
vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; ador: préprio. Embalado em filme de
polietileno resistente, transparente e atoxico, limpo, ndo violado, que garanta a integridade do produto ate o
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional por porgdo, nimero de lote, data de validade, peso do
produto, temperatura de estocagem, armazenamento e conservagdo, numero do registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspe¢do do SIF ou SIE. Prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da
entrega.

busoI APROVADO

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de carcacas de bovinos
sadios, abatidos sob inspe¢do veterinaria e manipulados em condigbes higiénicas satisfatorias, seguido de
imediato congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tenddes, codgulos e nodos linfaticos. Aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboragdo ndo serdo permitidos.
Percentual de agua inferior ou igual a 15% apos descongelamento. Embalagem primaria de polietileno
transparente, resistente e atoxico, limpo, ndo violado, fechamento a vdcuo, que garanta a integridade do produto DUBOI APROVADO
até o momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 10 kg.
A embalagem devera conter externamente os dados de identifica¢do, procedéncia, informacdo nutricional por
porgdo, numero de lote, data de validade, peso do produto, temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagao, numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeg¢do do SIF ou SIE. Caracteristicas
gerais: o produto devera apresentar cor vermelho brilhante e odor caracteristico, sem sinais de fermentagdo
putrida ou partes esverdeadas. Prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adigdo de nitrito e nitrato, capa de gordura inferior a
30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom claro, caracteristico de carnes salgadas e secas, sem presenca de REPROVADO -
coloragdo rosea caracteristica de produtos curados (nitrito e nitrato); odor: préprio. Embalado o vacuo em pacote NAO ATENDE
3 plastico de 500g ou 1kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 10kg, com identificagdo KAICO ESPECIFICACAO
do produto e do fabricante, informacao nutricional por porg¢do, nimero do lote, data de fabrica¢do, condigdes de Contém Nitrito
armazenamento e prazo para consumo minimo de 90 dias na data da entrega, numero do registro no Ministério e Nitrato.
da Agricultura e carimbo de inspe¢do do SIF ou SIE.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero e sem porg¢do dorsal, embalados individualmente ou
em bandejas de 1kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 20 kg com identificacdo do
produto, procedéncia, informagdo nutricional por porgdo, lote, data de fabricagdo, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservacdo, prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
4 inspegdo do SIF ou SIE. Percentual de 4gua inferior ou igual a 10% apds descongelamento. Especificagdes | BONASA APROVADO
impressas na propria embalagem. Caracteristicas gerais: 0 produto devera apresentar cor e odor caracteristicos,
sem sinais de fermentagdo putrida ou partes esverdeadas. Ndo devera conter nenhuma outra parte que ndo seja
exclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da
data da entrega.

PEITO DE FRANGO EM FILE congelado, com adigdo maxima de 6% de dgua, aspecto préprio, ndo amolecido e
nem pegajoso, cor prépria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprios, auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem de polietileno transparente, atdxico, limpo, ndo viclado, resistente, que garanta a integridade
5 do produto até o momento do consumo, contendo peso liquido de 1kg, acondicionados em caixas lacradas com | BONASA APROVADO
10 ou 20 kg. Devera constar na embalagem dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
quantidade do produto, prazo de validade e nimero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspegdo do SIF ou SIE. Com prazo de validade minimo de 10 meses a partir da data de entrega.

LOTE 08: COTA EXCLUSIVA AS MICROEMPRESAS - ME E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE - EPP

ITEM PRODUTO MARCA RESULTADO

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho, coxdo mole),
proveniente de machos sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria e manipulados em condigBes higiénicas
satisfatarias, sem pele e sem gordura aparente; aspecto: proprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa; cor:
vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; odor: préprio. Embalado em filme de
polietileno resistente, transparente e atdxico, limpo, ndo violado, que garanta a integridade do produto ate o
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional por porgdo, nimero de lote, data de validade, peso do
produto, temperatura de estocagem, armazenamento e conserva¢ao, numero do registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspe¢do do SIF ou SIE. Prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da
entrega.

DUBOI APROVADO

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Rua Baturité, n” 770 - Centro Administrativo Domingdo, Planalto Horizonte - Horizonte/ Ce Fone: (85) 3336.6091



# PREFEITURA DE

HORI, " IITE

DE MAQS DADASC L‘M VOCE

ITEM

PRODUTO

MARCA

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de carcacas de bovinos
sadios, abatidos sob inspecdo veterindria e manipulados em condigGes higiénicas satisfatdrias, seguido de
imediato congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tenddes, codgulos e nodos linfiticos. Aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboracdo ndo serdo permitidos.
Percentual de dgua inferior ou igual a 15% apds descongelamento. Embalagem primdria de polietileno
transparente, resistente e atoxico, limpo, ndo violado, fechamento a vécuo, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 10 kg.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional por
por¢do, numero de lote, data de validade, peso do produto, temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagao, numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspe¢do do SIF ou SIE. Caracteristicas
gerais: o produto devera apresentar cor vermelho brilhante e odor caracteristico, sem sinais de fermentacao
putrida ou partes esverdeadas. Prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

DUBOI

APROVADO

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adigdo de nitrito e nitrato, capa de gordura inferior a
30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom claro, caracteristico de carnes salgadas e secas, sem presenga de
coloragdo rdsea caracteristica de produtos curados (nitrito e nitrato); odor: praprio. Embalado o vdcuo em pacote
pldstico de 500g ou 1kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 10kg, com identificacdo
do produto e do fabricante, informagdo nutricional por por¢do, numero do lote, data de fabricagdo, condigées de
armazenamento e prazo para consumo minimo de 90 dias na data da entrega, nimero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo de inspecdo do SIF ou SIE.

KAICO

REPROVADO -
NAO ATENDE
ESPECIFICACAO
Contém Nitrito
e Nitrato.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero e sem porgdo dorsal, embalados individualmente ou
em bandejas de 1kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 20 kg com identificagdo do
produto, procedéncia, informacdo nutricional por porgao, lote, data de fabricagdo, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservagao, prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspecdo do SIF ou SIE. Percentual de agua inferior ou igual a 10% apods descongelamento. Especificacdes
impressas na propria embalagem. Caracteristicas gerais: o produto devera apresentar cor e odor caracteristicos,
sem sinais de fermentagdo putrida ou partes esverdeadas. Ndo devera conter nenhuma outra parte que ndo seja
exclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da
data da entrega.

BONASA

APROVADO

PEITO DE FRANGO EM FiLE congelado, com adigdo médxima de 6% de agua, aspecto préprio, ndo amolecido e
nem pegajoso, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem de palietileno transparente, atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade
do produto até o momento do consumao, contendo peso liquido de 1kg, acondicionados em caixas lacradas com
10 ou 20 kg. Devera constar na embalagem dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
quantidade do produto, prazo de validade e nimero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspecdo do SIF ou SIE. Com prazo de validade minimo de 10 meses a partir da data de entrega.

BONASA

APROVADO

CONCLUSAOQ: A EMPRESA FOI REPROVADA NO ITEM 03 DOS LOTES 07 E 08

HORIZONTE, 13 DE ABRIL DE 2021

JM/W }fu/w\»\ J{

RICIA MARA LIMA DE QUEIROZ PENM’FE)‘ :

Nutricionista Responsavel Técnica

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO

Rua Baturité, n” 770 — Centro Administrativo Domingdo, Planalto Horizonte — Horizonte/ Ce Fone: (85) 3336.6091




DuBoi 7 e

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.

CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000 N0 -

e-mail: duboifortaleza@uol.com.br
FICHA TECNICA DO PRODUTO

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO
PATINHO EM CUBOS

Descrigdo: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbiolégica , o produte contém no maximo 3%
de dgua e no maximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padres que preconizam a Legislagdo RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o nimero do SIE 214/17.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisio do RT DANIEL QUEIROZ BARROS, além da permanéncia didria de um Veterinirio da
Secretaria de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienizagdo
de equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbiolégica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor , odor , aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela Legislagao

Marca: Duboi

Ingredientes: PATINHO SEM OSSO EM CUBOS

Embalagem:

Primdria: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vicuo

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 10 embalagens de1000gr a Véicuo

NAO CONTEM GLUTEM

MODO DE PREPARO: COLOCAR NO REFRIGERADOR POR 24 HORAS , E PROSSEGUIR COM A RECEITA , CONFORME PREFERENCIA

INFORMACAO NUTRICIONAL

[ Keal Kj

Valor energetico 133

Q. por porgdo 100g/porgdo g/ mg

Carboidratos(g) 0
Proteinas(g) 28,6
Gorduras Totais(g) 4,5
Gordura Saturados(g) 3,9
GordutaTrans(g) : 0
Fibra alimentar(g) 0
Sodio{mg) 4_9

*valores didrios de referé&ncia com base em uma !eta e 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.

TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 122C ou mais frio

Distribuigdo: -122C ou mais frio ‘ ZV"\
SIE: n® 214/17

Vida util: 01 ano se mantido congelado D‘“ Bnm

EMISSAO: 07/04/2021 ;
FABRICADO POR DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA Médico Veterinano
Fortama n*140 de 06 Agosto /2015
CRMV /CE 4838
Rua Alberto de Oliveira , 1109 — AlvaroWeyne- Cep 60.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br




DuBo; F »2 %

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.

CNPJ: 01.930.887/0001-80 - PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO

MUScuULO

Descrigdio: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbioldgica , o produto contém no maximo 3%
de dgua e no maximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padrées que preconizam a Legislagio RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o numero do SIE 214/32.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisdo do RT DANIEL QUEIROZ BARROS, além da permanéncia didria de um Veterindrio da
Secretdria de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienizagio
de equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbioldgica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor, odor , aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela Legislagdo.

Marca: Duboi

Ingredientes: musculo bovino sem osso moido

Embalagem:

Primdria: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vicuo

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 10 embalagens de 1000gr a Vacuo

INFORMAGAQ NUTRICIONAL

I Kcal
Valor energetico 168KCAL
g/ mg

Q. por porgdo 100g/porgdo

Carboidratos(g)

Proteinas(g)

Gorduras Totais(g)

Gordura Saturadas(g)

GordutaTrans(g)

Fibra alimentar

Sédio

e
*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.
TEMPERATURAS:
Armazenamento: - 182C ou mais frio
Distribuigdo: -182C ou mais frio
SIE: n® 214/32
PRAZO DE VALIDADE: 01 ano se mantido congelado

Emissdo: 11/03/2021
Ndo contém gliten

Vo Vg B

Medico Vetennano
Portaia n°140 de 06 Agosto /2015
CRMV /CE 1838



FICHA TECNICA \&, _\'-¢
Charque Ponta de Agulha SR A

[ IDENTIFICACAO DO PRODUTO l
Nome: carne bovina — charque ponta de agulha

Marca: KAICO

N° de registro no 6rgido competente: SIE/ADAGRI/ SDA sob n° 250.02

Fabricagdo: 30 MAR 2021 Validade: 30 JUN 2021

[ IDENTIFICACAO DO FABRICANTE

Nome: ELAINE CRISTINA BEZERRA ME

Enderego: Estrada do Guarani, 1079 - Pedra - Eusébio- CE.
CNPJ: 00.112.194/0001-17

Telefone: (85)32501075

| CARACTERISTICAS DO PRODUTO i} ]
Ingredientes: Carne bovina, dgua, sal, conservantes Nitrito e Nitrato de S6dio. NAO CONTEM
GLUTEN.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Por¢do de 30g("2 prato raso)
Quantidade por porgio %VD (*)
Valor energético 66 kcal 3
Carboidratos Og 0
Proteinas 7,0g 9
Gorduras totais 4,0g 8
Gorduras Saturadas 3,0g 12
Gorduras trans Og %
Fibra alimentar 0g 0
Sodio 390mg 16

(*) % Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus
valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
(**) Valores Diarios ndo estabelecidos.

| INFORMACOES SOBRE O PRODUTO ]
Rendimento por embalagem de 500g: aproximadamente 16 por¢des de 30g.

Prazo de validade: consumir até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que
armazenado em condigdes satisfatorias.

| EMBALAGEM |
Embalagem primaéria: saco plastico fechado a vacuo com 500g.

| CONDICOES DE ARMAZENAMENTO |
Conservar em local seco e arejado e apds aberto sob refrigeragdo.

Fortaleza, 08 de abril de 2021.

r\f/\vmm Qg@cm&w cit }"Yt’i&
MARIA LOURDECI DE MELO

Engenheira de Alimentos
CREA 12684



FICHA TECNICA (5 a2l 3
Cortes Congelados de Frango — Coxas e Sobrecoxas L — 51

| IDENTIFICACAO DO PRODUTO NG (o) VLt
Nome: cortes congelados de frango — coxas e sobrecoxas. T
Marca: BONASA

N° de registro no érgdo competente: SIF/DIPOA 000211213
Lote: 0502 Fabricagéo: 05/02/21

Validade: 05/02/22

[ IDENTIFICACAO DO FABRICANTE

Nome: SANTA IZABEL ALIMENTOS LTDA — ABATEDOURO FRIGORIFICO - ABATEDOURO DE AVES.
Enderego: Loteamento Estreito, s\n, Lote 1, Zona Rural, Aguiarndpolis - TO

CNPJ: 03.779.994\0017 — 41

Fone: (63)34716230

| CARACTERISTICAS DO PRODUTO |
Ingredientes: cortes congelados de frango — coxas e sobrecoxas. ALERGICOS: PODE CONTER LATEX
NATURAL. NAO CONTEM GLUTEN.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdio de 78g ** (% unidade)
Quantidade por por¢io %VD(*)
Valor energético 126 kecal = 529 kJ 6%
Carboidratos 0g 0%
Proteinas llg 15%
Gorduras totais 9.4g 17%
Gorduras Saturadas 2.8 13%
Gorduras trans 0g nio estabelecido
Fibra alimentar Og 0%
Sodio S9mg 2%

(*) % Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diarios podem
ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
(**) Referente & parte comestivel.

| INFORMACOES SOBRE O PRODUTO |
Este alimento se manuseado incorretamente e/ou consumido cru pode causar danos a sadde.
Para sua seguranga, siga as instrugdes abaixo:
- Mantenha refrigerado ou congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas.
- Apés aberta a embalagem consumir imediatamente e ndo recongelar o produto.
- Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Lave com dgua e sab#o as superficies de trabalho (incluindo
as tdbuas de corte), utensilios e mios depois de manusear o produto cru.
- Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente.
CONSERVACAO DOMESTICA
Dentro do prazo de validade e com a embalagem fechada, consumir até:
Geladeira\Refrigerador (0°C a 8°C) 3 dias
Congelador (-8°C a -10°C) 9 meses
Freezer (-12°C ou mais frio) Vide validade.

| EMBALAGEM |
Embalagem primdria: bandeja com 1Kg

| CONDICOES DE ARMAZENAMENTO |
Mantenha congelado a — 12°C ou mais frio. Uma vez degelado, este produto ndo deve ser novamente congelado.
Apds aberto, consumir em até 3 dias.

Fortaleza, 08 de abril de 2021.

Mo bogcondeed di VLo
MARIA LOURDECI DE MELO

Engenheira de Alimentos
CREA 12684



FICHA TECNICA
Cortes Congelados de Frango — Filezinho Sassami

| IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome: Cortes congelados de frango —Filezinho Sassami .

Marca: BONASA

N" de registro no orgido competente: SIF/DIPOA 0012/1213

Lote: 2201 Fabricagdo: 22/01/2021 Validade: 22/01/2022
| IDENTIFICACAO DO FABRICANTE

Nome: SANTA IZABEL ALIMENTOS LTDA — ABATEDOURO FRIGORIFICO - ABATEDOURO
DE AVES.

Endercgo: Loteamento Estreito. s\n. Lote |, Zona Rural, Aguiamopolis - TO

CNPI: 037799940017 — 41

Fone: (63)34716230

| CARACTERISTICAS DO PRODUTO |
Ingredientes: Filezinho sassami. ALERGICOS: PODE CONTER LATEX NATURAL NAO CONTEM

GLUTEN.
INFORMACAQO NUTRICIONAL
Porgdo de 100g (2 unidades em média)
Quantidade por porgdo Y VD(*)

Valor encrgético 100 kcal = 435 k] 5%

Carboidratos Og 0%
. Proteinas 22g 29%

Gorduras totais 1.5 3%

Gorduras Saturadas .52 3%

Gorduras trans Og **

Colesterol 34mg 12%

Fibra alimentar 0g 0%

Ferra 1.1 mg 8%

Sadio 32mg 2%

(¥) % Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 keal on 8.400 kJ. Seus valores diarios podem
ser matores ou menores dependendo de suas necessidades energeticas

(¥¥) VI nio estabelecido.

[ INFORMACOES SOBRE O PRODUTO ]
Este alimento se manuseado incorretamente ¢/ou consumido cru pode causar danos a saide. Para sua
seguranga. siga as instrugoes abaixo:

- Mantenha refrigerado ou congelado. Descongele somente no refrigerador ou no microondas. Apos
aberta a embalagem consumir imediatamente ¢ ndo recongelar o produto.

- Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Lave com dgua e sabdo as superficies de
trabalho (incluindo as tabuas de corte). utensilios e mios depois de manusear o produto cru.

- Consuma somenle apos cozido. frito ou assado completamente.

CONSERVACAO DOMESTICA
Dentro do prazo de validade, consumir ate: Embalagem fechada
. Geladeira\ Refrigerador 0°C a8C 3 dias
Congelador -8°Ca-10"C 9 meses
Freezer -12"C ou mais frio Vide validade.
| EMBALAGEM |

Embalagem primaria: bandeja com filme plastico, com lkg.

[ CONDICOES DE ARMAZENAMENTO |
Mantenha congelado a (-12 °C ou mais frio ) com embalagem fechada. Uma vez degelado, este produto
ndo deve ser novamente congelado. Apos aberto consumir em até 3 dias.

Fortaleza. 12 de fevereiro de 2021,

MARIA LOURDECI DE MELO

3 . o Engenheira de Alimentos
TABELIA: ANGELA MARIA ARAUJO - CNPY: 06/573. 9 CREA 12684

Cdd.:138164. Recol a\ assinatWra por¥
de MARIA LOURDEGI |DE O Do que do
30 de margo de R§ 4,93
RECONHECIMENTQ ! 1

- L

{}- Franclsco de A, M. Correla - () - Rafael Paz Lima Barbosa =
()~ Arllene L. Rodrigues - [ ) - Cesar Alexandre G, Rodrigues
()= Jose Juacl A.de Mesqulta Filhe - () - Adrlana Silva de Brite
Op.: JESSICA - VALIDO SOMENTE COM BELO DE AUTENTICIDADE.
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3 PREFEITURA DE
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W OF MADS DADAS COM VOCE

PREGAO ELETRONICO N 2021.03.15.1 - SRP
LAUDO TECNICO DAS AMOSTRAS

EMPRESA: LFS COMERCIO E IMPORTACAO DE ALIMENTOS LTDA

LOTE 07: AMPLA PARTICIPACAO

ITEM

PRODUTO

MARCA

RESULTADO

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho, coxdo
mole), proveniente de machos sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria e manipulados em
condigdes higiénicas satisfatorias, sem pele e sem gordura aparente; aspecto: proprio da espécie,
ndo amolecida nem pegajosa; cor: vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou
pardacentas; odor: proprio. Embalado em filme de polietileno resistente, transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, que garanta a integridade do produto ate o momento do consumo,
acondicionado em caixas lacradas. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional por porgado, numero de lote, data de validade,
peso do produto, temperatura de estocagem, armazenamento e conservag¢do, numero do registro
no Ministério da Agricultura e carimbo de inspe¢do do SIF ou SIE. Prazo para consumo minimo de
10 (dez) meses da data da entrega.

LAREDO

REPROVADO
O corte ndo estd de
acordo com o que
pede o edital (esta
mais para iscas do que
cubos), ocasionando
perda de rendimento
do produto

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de carcagas
de bovinos sadios, abatidos sob inspec¢do veterinaria e manipulados em condigBes higiénicas
satisfatarias, seguido de imediato congelamento. Isento de tecidos inferiores como 0ssos,
cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tenddes, codgulos e nodos linfaticos. Aditivos e
coadjuvantes de tecnologia/elaboracdo ndo serdo permitidos. Percentual de dgua inferior ou igual
a 15% apoés descongelamento. Embalagem primdria de polietileno transparente, resistente e
atoxico, limpo, ndo violado, fechamento a vécuo, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas
com 10 kg. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdo nutricional por porgdo, numero de lote, data de validade, peso do produto,
temperatura de estocagem, armazenamento e conservagdo, numero do registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF ou SIE. Caracteristicas gerais: o produto deverd
apresentar cor vermelho brilhante e odor caracteristico, sem sinais de fermentagdo putrida ou
partes esverdeadas. Prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

LAREDO

APROVADO

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adi¢do de nitrito e nitrato, capa de
gordura inferior a 30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom claro, caracteristico de carnes
salgadas e secas, sem presenca de colora¢do rosea caracteristica de produtos curados (nitrito e
nitrato}; odor: proprio. Embalado o vicuo em pacote plastico de 500g ou 1kg, acondicionados em
caixas de papeldo lacradas e intactas com 10kg, com identificagdo do produto e do fabricante,
informagdo nutricional por porgdo, numero do lote, data de fabricacdo, condicbes de
armazenamento e prazo para consumo minimo de 90 dias na data da entrega, numero do registro
no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeg¢do do SIF ou SIE.

SABOR DO
SERTAO

APROVADO

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero e sem porgdo dorsal, embalados
individualmente ou em bandejas de 1kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e
intactas com 20 kg com identificacdo do produto, procedéncia, informagdo nutricional por
por¢do, lote, data de fabricagdo, temperatura de estocagem, armazenamento e conservacio,
prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspecdo do SIF
ou SIE. Percentual de agua inferior ou igual a 10% apds descongelamento. Especificagbes
impressas na propria embalagem. Caracteristicas gerais: o produto devera apresentar cor e odor
caracteristicos, sem sinais de fermentacdo putrida ou partes esverdeadas. N3o deverd conter
nenhuma outra parte que ndo seja exclusivamente coxa e sobrecoxa, comao parte da costela, etc.
prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da entrega.

AVE
NOVA

APROVADO

PEITO DE FRANGO EM FiLE congelado, com adi¢io maxima de 6% de dgua, aspecto proprio, nio
amolecido e nem pegajoso, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios,
auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de polietileno transparente, atéxico, limpo,
ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo,
contendo peso liguido de 1kg, acondicionados em caixas lacradas com 10 ou 20 kg. Devera
constar na embalagem dados de identificagdo, procedéncia, informacgdes nutricionais, quantidade
do produto, prazo de validade e nimero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de

inspecdo do SIF ou SIE. Com prazo de validade minimo de 10 meses a partir da data de entrega.

BONASA

REPROVADO
As amostras
apresentaram muita
variacdo de peso
(1,367kg e 0,913kg),
enquanto o edital
pede embalagem com
peso liquido de 1kg

HORIZONTE, 22 DE ABRIL DE 2021

f%ﬁazﬂmmkﬁ%%@% o

Nutricionista Responsavel Técnica

SECRETARIA MUNICIFAL DE EDUCACAC

Rua Baturit¢, n® 770 — Centro Administrativo Domingio, Planalto Horizonte - Horizonte/ Ce Fone: (85) 3336.6091
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PREGAO ELETRONICO N2 2021.03.15.1 - SRP
RECIBO DE AMOSTRAS

EMPRESA: LFS COMERCIO E IMPORTAGAO DE ALIMENTOS LTDA

LOTE 07: AMPLA PARTICIPACAO

ITEM

PRODUTO

MARCA

CARNE BOVINA EM CUBOS Corte congelado de bovino em cubos de primeira (patinho, coxdo mole),
proveniente de machos sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria e manipulados em condigdes higiénicas
satisfatérias, sem pele e sem gordura aparente; aspecto: proprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa; cor:
vermelho brilhante e uniforme, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; odor: préprio. Embalado em filme de
polietileno resistente, transparente e atoxico, limpo, ndo violado, que garanta a integridade do produto ate o
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional por por¢do, nimero de lote, data de validade, peso do
produto, temperatura de estocagem, armazenamento e conservacao, numero do registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspecdo do SIF ou SIE. Prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da data da
entrega.

LAREDO

CARNE BOVINA MOIDA congelada, obtida a partir da moagem de massas musculares de carcagas de bovinos
sadios, abatidos sob inspecdio veterinaria e manipulados em condi¢Bes higiénicas satisfatorias, seguido de
imediato congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tenddes, codgulos e nodos linfaticos. Aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboragdo ndo serdo permitidos.
Percentual de agua inferior ou igual a 15% apds descongelamento. Embalagem primdria de polietileno
transparente, resistente e atdxico, limpo, ndo violado, fechamento a vacuo, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo, contendo 1 kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 10 kg.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagdo nutricional por
porgdo, numero de lote, data de validade, peso do produto, temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagdo, numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF ou SIE. Caracteristicas
gerais: o produto devera apresentar cor vermelho brilhante e odor caracteristico, sem sinais de fermentagao
putrida ou partes esverdeadas. Prazo para consumo minimo de 10 {dez) meses da data da entrega.

LAREDO

CARNE BOVINA SALGADA, curada e seca (charque) sem adigdo de nitrito e nitrato, capa de gordura inferior a
30%. Aspecto do produto: seco; cor: marrom claro, caracteristico de carnes salgadas e secas, sem presenca de
coloragdo rosea caracteristica de produtos curados (nitrito e nitrato); odor: préprio. Embalado o vacuo em pacote
plastico de 500g ou 1kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 10kg, com identificacdo
do produto e do fabricante, informacdo nutricional por por¢do, numero do lote, data de fabricacdo, condicdes de
armazenamento e prazo para consumo minimo de 90 dias na data da entrega, numero do registro no Ministério
da Agricultura e carimbo de inspe¢do do SIF ou SIE.

SABOR DO SERTAO

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado sem tempero e sem porc¢do dorsal, embalados individualmente ou
em bandejas de 1kg, acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 20 kg com identificagdo do
produto, procedéncia, informagdo nutricional por porgdo, lote, data de fabricagdo, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservagdo, prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspecao do SIF ou SIE. Percentual de agua inferior ou igual a 10% apds descongelamento. Especificagdes
impressas na prépria embalagem. Caracteristicas gerais: o produto devera apresentar cor e odor caracteristicos,
sem sinais de fermentagdo putrida ou partes esverdeadas. Nao devera conter nenhuma outra parte que ndo seja
exclusivamente coxa e sobrecoxa, como parte da costela, etc. prazo para consumo minimo de 10 (dez) meses da
data da entrega.

AVE NOVA

PEITO DE FRANGO EM FiLE congelado, com adicio maxima de 6% de dgua, aspecto proprio, ndo amolecido e
nem pegajoso, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprios, auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem de polietileno transparente, atdxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade
do produto até o momento do consumo, contendo peso liguido de 1kg, acondicionados em caixas lacradas com
10 ou 20 kg. Deverd constar na embalagem dados de identificacdo, procedéncia, informag@es nutricionais,
quantidade do produto, prazo de validade e numero do registro no Ministério da Agricultura e carimbo de

inspecao do SIF ou SIE. Com prazo de validade minimo de 10 meses a partir da data de entrega.

BONASA

PATRICIA

Nutricionista Re vel Técnica

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

HORIZONTE, 19 DE ABRIL DE 2021

IMA DE QUEIROZ PENAFORTE

Rua Baturité, n® 770 - Centro Administrativo Domingdo, Planalto Horizonte - Horizonte/ Ce Fone: (85) 3336.6091



b s B e SR e e e

FICHA TECNICA

CARNE MOIDA CONGELDA DE BOVINO - MUSCULD

[uumlnnommo

Nome: Carne moida congelada de bovino - Misculo
Marca: LAREDO*

Rétulo registrado no SIE/ADAGRI Sob N¥; 627
Lote: 08052020

erumm

Nome: Produzido e embaltado por: U Indistria de Alimentos LTDA.
Endereco; Rodovia BR 116, Km 23 - Camard — Aquiraz - Ceard. CEP: 61.700-000
Telefone: (85) 4012-2970

CNPJ: 21.769.160/0001-70

CGF 06437.979-5
CARACTERISTICAS DO PRODUTO I
gredientes: Camne de bovino sem osso — d
= - INFORMACAO NUTRICIONAL
Quantidade por 100g de porgo | 2 colheres de

Quantidade por porg3o % VD(*)
Valor energético 128 keal = 535 ki 5%
Carboidratos og o%
Proteinas g 7%
Gorduras Totais afg 8%
Gorduras Saturadas 18g ™
Gorduras Trans og .
Fibra Alimentar og %
Sédio 143 mg %

(*1% Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 k. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores

dendo de suas dades energéticas.

** valor ndo estabelecido.

INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO l
NAD CONTEM GLUTEN.,

MANTENHA CONGELADO.

PROIBIDO O FRACIONAMENTO.

Antes de consumir, descongele em geladeira & B°C. Logo apés o descongelamento, cozinhar ou assar em temperatura minima de
100°C.

fm&m

Embalagem primdria: Saco plé transpar e pesando 1 Kg.

Pesa da embalagem 12g.
, CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

A [Transporte: manter a -18°C.

Jaguaruana, 11 de junho $e 2020
Ana Virginia C. Mendanga

Nutricionista
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CARNE EM CUBOS CONGELADA DE BOVINO - PATINHO \ % o </

IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome: CARNE EM CUBOS CONGELADA DE BOVINO — PATINHO
Marca: LAREDO®

Rétulo registrado no SIE/ADAGRI Sob N2: 627

Lote: 151220

IDENTIFICACAO DO FABRICANTE

Nome: Produzido e embalado por: LI Industria de Alimentos LTDA.

Endereco: Rodovia BR 116, Km 23 - Camard — Aquiraz — Ceard. CEP: 61.700-000
Telefone SAC: (85) 4012-2970

CNPJ: 21.769.160/0001-70

CGF: 06.437.979-5

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Carne de bovino sem osso - Patinho

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Quantidade por 100g de porgao ( 2 colheres de sopa)

Quantidade por porgdo % VD(*)
Valor energético 133 kcal =558 kJ 7%
Carboidratos Og 0%
Proteinas 22g 25%
Gorduras Totais 45g 6%
Gorduras Saturadas Og 7%
Gorduras Trans Og g
Fibra Alimentar Og 0%
Sédio 49 mg 2%

(*)% Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas.
** Valor ndo estabelecido.

INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO

NAOQ CONTEM GLUTEN.

MANTENHA CONGELADO.

MODO DE CONSUMO: Antes de consumir, descongele em geladeira a 8°C. Logo apds o descongelamento, cozinhar ou assar em
temperatura minima de 100°C,

' EMBALAGEM

Embalagem primaria: Saco pldstico transparente e resistente, pesando 1 Kg.
Peso da embalagem 12g.

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

Armazenamento/Transporte: manter a -18°C.

Fortaleza, 16 de abril de 2021.

4 /‘ A /

ALESSE SABRINA SILVA
Nutricionista — CRN-6/18866

Responsavel Técnico



FICHA TECNICA

COXAS E SOBRECOXAS

IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome: Cortes congeladas de frango — Coxas e sobrecoxas.

Marca: AVE NOVA®

Registro no Ministério Da Agricultura/SIF/DIPOA Sob N9: 0107/0650
Lote: 275 2

IDENTIFICACAO DO FABRICANTE

Nome: Granja Brasilia Agroindustrial Avicula Ltda — Abatedouro Frigorifico
Enderego: Av. Nova York, n? 94 - Imbirugu — Betim - MG.

CEP: 32677-164 Telefone: (31) 3539-2900

CNPJ: 07.150.233/0010-00

Inscrigdo Estadual: 302146180.07-59

Home Page: www.granjabrasilia.com.br

] CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Cortes congelados de frango — Coxas e sobrecoxas

INFORMACAO NUTRICIONAL
Quantidade por 100g de porgdo comestivel do produto cru

Quantidade por porcdo % VD(*)
Valor energético 203 kcal = 853 kJ 10%
Carboidratos Og 0%
Proteinas 17,0g 23%
Gorduras Totais 15,0g 27%
Gorduras Saturadas 45g 20%
Gorduras Trans Og b
Colesterol 59,0 mg 20%
Fibra Alimentar Og -
Célcio 11,0mg 1%
Ferro 092mg 7%
Sodio 95,0 mgmg 4%

(*)% Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 k). Seus valores didrios podem ser maiores ou menares
dependendo de suas necessidades energéticas.

** Valor didrio ndo estabelecido.

Fonte: UBA — CTC/ITAL/AVIMIG

INFORMACOES SOBRE O PRODUTO

MANTENHA CONGELADO A -12°C OU MAIS FRIO.
Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru pode causar danos a2 sadde. InstrucBes: Mantenha resfriado ou
congelado, descongele somente no refrigerador u micro-ondas. Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos.

EMBALAGEM I
Embalagem primdria: saco plastico transparente e resistente, peso da embalagem 6g.

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO ‘

Conservar a 12°C ou mais frio. Armazenar/transportar a 12°C ou mais frio.

Ana Virginia C. Mendonga ,
Nutricionista : Bgwnang, “3"”';"0#! 0 MOREIRA 1° OFiCIO
1) CRI5,17636 e NIl e Vel L) e

Responsavel Técnico
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FICHA TECNICA

FILE DE PEITO DE FRANGO

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome: Cortes congelados de frango — Filé de Peito.

Marca: BONASA®

Registro no Ministério Da Agricultura/SIF/DIPOA 2009/1213
Lote: 0704

IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE

PRODUZIDO POR: Santa izabel Alimentos Ltda — Abatedouro Frigorifico de Aves
Enderego: Loteamento Estreita, S/N, Lote 01 — Zona Rural

CEP: 77.908-000 — Aguiarnopolis - To Telefone: (63) 3471-6230

CNPJ: 03.779.994/0017-41

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Cortes congelados de frango — Filé de Peito

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Quantidade por 100g de porgdo (% unidade)

Quantidade por porgio % VD(*)
Valor energético 88 kcal =396.6 kI 6%
Carboidratos Og 0%
Proteinas 18g 24%
Gorduras Totais 2g 4%
Gorduras Saturadas 04g 2%
Gorduras Trans Og =
Colesterol 34 mg 12%
Fibra Alimentar Og 0%
Ferro 1,1mg 8%
Sadio 45 mg 2%

(*)% Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de

suas necessidades energéticas.
** Valor didrio ndo estabelecido.

INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO

ALERGICOS: PODE CONTER LATEX NATURAL.
NAO CONTEM GLUTEN.

MANTENHA no CONGELADOR -8°C @ -10°C (9 meses); FREEZER -12°C (VIDE VALIDADE); GELADEIRA/REFRIGERADOR CONGELADOR 0°C 3 8°C

(3 DIAS).

Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru pode causar danos a sadde. Instrugdes: Mantenha resfriado ou congelado,
descangele somente no refrigerador ou micro-ondas. Consuma somente apos cozido, frito ou assado completamente.

l EMBALAGEM

Embalagem priméria: Saco plastico resistente, peso da embalagem 4g. Deve ser pesado na presenca do consumidor.

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

Conservar a 12°C ou mais frio.

,
Y S A
s

ALESSE SABRINA SILVA
Nutricionista - CRN-6/18866

Responsavel Técnico

Fortaleza, 19 de abril de 2021.
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ESPECIFICAGCAO TECNICA DOS PRODUTOS (5: sz

Aprovagdo: Angelina Ponte

FOTO DO PRODUTO cODIGOS

CODIGO EAN: 736532805492

CARME BONWRA 3ACCALA | SECA

CHARQUE

DIANTEIRO @

CODIGO INTERNO: 05025011

N

! CODIGO DUN: 20736532805496

b |
i
i

PRODUTO Carne Bovina Salgada e Dessecada - Charque Dianteiro 500g (CX 10kg)

MARCA Sabor do Sertdo

DESCRIGAO DO PIQ / ESPECIFICAGAO TECNICO / REFERENCIA LEGAL

Produto carneo salgado obtido pela desidratagdo de massas musculares de carcagas de bovinos. O produto tem a designagéo de Charque Dianteiro.
O produto contém no maximo 45% de umidade e no maximo 15% de residuo mineral fixo total (RIISPOA).

EXIGENCIA DE REGISTROS (MS / MAPA) ESPECIFICACOES DE PRAZO DE VALIDADE
239-04 Validade: 3 meses
Todas as embalagens com data de Fabricagdo/Validade/Lote:
XXXX/horas
INGREDIENTES

Carne bovina e sal.

'CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
Andlises Resultado OBSERVAGOES
Umidade(%) 36-45%
Gordura(%) ~1,28%
Amébnia NEGATIVO
Proteina (%) ~32,09%
PH 53-62
Rancidez NEGATIVO
Nitrito AUSENCIA
Nitrato AUSENCIA
Cinzas

Pagina 1 de 3



INFORMAGAO NUTRICIONAL R S
B4 uEE Informagédo nutricional

Quantidade por porgdo 30g (1/4 de prato raso ) %VD

Valor energético 55 keal=231kJ 3
Carboidratos Og 0
Proteinas 9,39 12
Gorduras totais 29 4
Gorduras saturadas 1g 5
Gorduras trans 0g' -
Colesterol : 19mg 6
Fibra alimentar Og 0
Célcio : 4mg 1
Ferro 0,5mg 4

bo Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas. ** VD ndo estabelecido.

SUGESTAO DE PREPARO

PAGCOCA DE CHARQUE DIANTEIRO SABOR DO SERTAO

Ingredientes

1 Kg de carne do sol

1 cebola pequena

2 dentes de alhos amassados
Oleo para refogar

Colorifico a gosto

1/2 kg farinha de mandioca (fina)
Cheiro verde a gosto

® @ @ & @ o @

b}do de Preparo

orte a carne em pedagos pequenos e leve ao fogo com agua para ferver por aproximadamente 10 a 15 minutos e depois escorra a
agua

(Se achar que esta muito salgada, troque a agua e ferva novamente). Em uma panela refogue a cebola picadinha, o alho e o colorifico.
Junte a carne e deixe fritar até ficar douradinha, mexendo sempre. No liquidificador, coloque os pedacinhos de came e bata no pulsar
até desfiar. Leve a came novamente ao fogo, na sobra de dleo do refogado e, aos poucos, acrescente a farinha, com cuidado para ndo
ficar muito seca. Coloque o cheiro verde para finalizar. Sirva com arroz de leite, arroz branco e com ervilhas ou baido de dois.

A A .
WiLASIR TR oY O3

Angelina Ponte
Responsavel Técnica
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS/MACROSCOPICA NZ0g- 308

*Resolugéo —~ RDC No.12, de 2d&—

Andalises Resultado _janeiro de 2001_ Ministério da Satde,
BRASIL (2001).

Salmonella sp. /25g AUSENCIA AUSENCIA
Coliformes a 45°C (UFC/g) <3 10°
Estafilococos coagulase positiva (UFC/g) <10 50x10°
Clostridium sulfito redutor (UFC/g) <10 Nao especificado

CONCLUSAO: A amostra indicativa analisada esta de acordo com os padrdes legais vigentes®,

CARACTERISTICAS SENSORIAIS
siion Produto seco.
Suculéncia Caracteristica .
tura Carne seca.
Sabor Carne bovina salgada e seca

Marron claro, caracteristico de cames
salgadas e secas, sem presenca de
coloragdo rosea caracteristica de produtos
curados (Nitrito e Nitrato).

Aroma Carne seca.
As Caracteristicas Sensoriais sdo instrumentos
- (teis para definir o Padrdo de Identidade e Qualidade do Produto.

Cor

_ FORMA DE ARMAZENAMENTO

Quando fachado em embalagem original: Manter a temperatura ambiente.

Quando aberto fora da embalagem original: Manter sab refrigeragao
CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM
Embalagem priméria- composta de filme plano multicamada selavel com média barreira a oxigénio (a vacuo) e 4gua, atoxica. Para aplicagdo em
processos de termoformagem para fins alimenticios. Embalagem resistente ao armazenamento e ao transporte.
»  Composigao do filme: filme estruturado de sete camadas, o qual é basicamente constituido de polietileno, polipropileno, poliamida 6, e
adesivos especiais.
b e Espessura: 130 um.

e  Gramatura( g/im?) : 122, 3

Embalagem secundéria- As embalagens primérias sao acondicionadas em caixas de papeldo especificas para fins alimenticios.
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